RESTAURANTE

APARICIO’S

MENO 4
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Ensalada Aparicio's

Croquetus caseras
(pregunte por nuestras opciones)

Berenjenas con miel de cafna

p&ﬁ d, t@eéﬂw

Merluza plancha con salsa de coco y curry
Solomillo con salsa Pedro Ximenez

Risotto de boletus y verdura
opcidén vegetariana)

D ndidd

Tarta de queso
Tarta de tres chocolates

26€

Barra libre de bebida: cerveza, vino, refresco y agua
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RESTAURANTE

. APARICIO’S

MENU 2
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Ensalada Gourmet
Gnochis de patatas con pato y naranja
Crema de patata y pulpo

Bacalao confitado con verduritas y ali oli de ajo tostado

4 Rabo de toro con pure
Risotto de boletus y verduras

(opcidn vegetariana)

Crema de limén con peta zetas
Semi frio de coco con maracuya

32€

Barra libre de bebida: cerveza, vino, refresco y agua




RESTAURANTE

APARITIO"S

MENU 3
Erilnariles, « compartin para cada ! pergonag

Ensalada Aparicio’s
Huevos rotos con costilla desmigada
Provolone gratinado con mermelada de tomate

ﬁ[xﬁ indiviual a&e[eﬁm‘
Dorada con salsa de chip de chorizo

Confit de pato
Risotto de boletus y verduras

(opcién vegetariana)

Peslre a compartin para cada 4 personag

Degustaciéon de postres

38€

Barra libre de bebida: cerveza, vino, refresco y agua
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MENU 4
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Ensalada Gourmet
Tartar de atun
Finguer de pollo

p&lﬁ 6’ gdzé@lﬂ

Roti de cordero relleno en su jugo
" Rollitos de lubina con salsa de vermut

Risotto de calabaza y trufa
(opcién vegetariana)

"_"‘“‘5 Poflre a compartin pana cada 4 personag

Degustacion de postres

45€

Barra libre de bebida: cerveza, vino, refresco y agua




RESTAURANTE

PARICIO’S

MENU 5
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Ensalada Gourmet
Milhojas de queso de cabra y mango
Carpaccio de bacalao, rocula y pifiones

Crema o salmorejo (temporada)

Lubina con salsa vermut
Sorbete
Solomillo de ternera rossini
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Degustacién de postres

60€

Barra libre de bebida: cerveza, vino, refresco y agua
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APARICIO’S

MenU Especial Nochebuena y fin de afo 2021
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Capuchino de esparragos y gambas

Car‘paccm de ternera tostado con mézclum de lechugas,
parmesano y frutos secos

Copa individual

Q I /i Consomé de marisco

Trenza de lenguado y salmén con bizcocho de placton y algas

Conbele

Sidra con frutos rojos

wapne ndividual

Lormo de ciervo sobre guiso de mijo

 Pestie ondvilcal  capas de (ava
& ebida [neluida

cervezdq, vino blanco, vino tinto, refrescos y agua

10€

Por persona IV.A. incluido

Calle:Martinez campos, 19 Local 1 18002 Granada 858086012 /635087449



